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UE 1 : Outils et compétences transversales appliquées au secteur vitivinicole LVP3VIU1 O 9 9 93

Comptabilité et analyse financière appliquées aux entreprises vitivinicoles LVP3VIØ1 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 24

Technologies de l'Information et de la Communication LVP3VI23 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 24

Anglais appliqué au secteur vitivinicole LVP3VIØ3 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 24

Droit appliqué au secteur vitivinicole LVP3VIØ4 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 21

UE 2 : Connaissances du produit et de son environnement LVP3VIU2 O 9 9 102

Connaissance du produit : viticulture, œnologie, méthodologie de la dégustation et analyse sensorielle LVP3VIØ5 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 77

Connaissances du secteur : données économiques, métiers et structures professionnelles LVP3VI24 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 25

UE 3 : Commercialisation et marketing appliqué au secteur vitivinicole LVP3VIU3 O 9 11 117

Logistique et commerce international LVP3VI25 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 21

Marketing appliqué au secteur vitivinicole LVP3VIØ9 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 51

Merchandising appliqué au secteur vitivinicole LVP3VI1Ø O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 21

Négocation et conduite de la vente en milieu professionnel LVP3VI11 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 24

UE 4: Approfondissement des techniques de commercialisation, gestion et marketing LVPVIU4 O 12 12 160

Gestion commerciale du domaine LVP3VI13 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 28

Pratique export LVP3VI14 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 21

Webmarketing et communication LVP3VI15 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 18

Connaissances approfondies des principaux vignobles : géographie viticole, données économiques, dégustation LVP3VI16 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 60

Communication, management LVP3VI17 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 12

Anglais approfondi appliqué au secteur vitivinicole (+ passation du WSET 2 optionnelle et autre certification) LVP3VI18 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 21

UE5 - Projet tuteuré / Sujets d'actualité LVP3VIU5 O 6 6 88

Projet tuteuré / Sujets d'actualité LVP3VI2Ø O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100% 88

UE6  - Professionnalisation LVP3VIU6 O 15 13

Alternance en entreprise LVP3VI22 O 1 Ecrit et/ou Oral 100% non Ecrit et/ou Oral 100%

UEF - Bonifications LVP3VIUF F

60 560

Commentaires : En cas de situation contrainte par la COVID 19 ou de circonstances exceptionnelles, les épreuves en présentiel seront transformées en épreuves à distance

Alternance/Apprentissage

Responsables de l'Année : Mme AMBLARD Marion / Mme RAMAIN Sophie
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MODALITES DE CONTROLE DES CONNAISSANCES ET DES COMPETENCES
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NOMBRE D'HEURES

1ère session

CM TD CM/TD TP

Total ECTS / Année

CONTRÔLE DES CONNAISSANCES ET DES COMPETENCES

Session de rattrapage

Formation Initiale/Formation Continue

Année de la Formation/Domaine/Mention :  LPro/Droit Economie Gestion/COMMERCIALISATION DE PRODUITS ET SERVICES

Parcours-type : COMMERCIALISATION, GESTION ET MARKETING DU SECTEUR VITIVINICOLE

Responsable de la Formation : Mme AMBLARD Marion


